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L'ITTALIE A PARTAGER

Nos menus a partager sont congus pour les groupes, Our sharing menus are crafted for groups, celebrations and

célébrations et soirées festives. festive nights.

Inspirés des traditions familiales italiennes, ils regroupent Inspired by Italian family traditions, they highlight Noto’s
les meilleurs produits et les plats signatures du Noto, dans signature dishes and premium ingredients, served in a

une ambiance conviviale et élégante. warm and elegant atmosphere.

Menu « LLa Festa »
Premier service 780 MAD / pers First seating
Deuxieme service 880 \/I AD / pCrS Second seating

Entrées Starters

« Melanzane Alla Parmigiana »
Aubergines gratinées au parmesan

Eggplant parmigiana

« Burrata 300G »
Burrata de 300g et datterino de Sicile, a partager ou pas !
300g Burrata and tomatoes, to share or not !

« Manzo Pepe Verde »
Carpaccio de beeuf, vinaigrette au poivre vert et parmesan
Beefearpaccio, green peppercorn vinasgrette and parmesan

Plats Mains

« Orata e Carciofi »
Filet de daurade rotie, coeurs d'artichauts crémés et
glacés au vin blanc, pommes de terre nouvelle
Roasted sea bream fillet, creamed artichoke bearts glazed with white wine, potatoes

« Spaghetti al Pomodoro »
Spaghetti, sauce tomate, tomates cerises et basilic
Spaghetti, tomato sance, cherry tomatoes, and basil

« Tagliata di Manzo Spuma di Patate »
Tagliata de faux filet de boeuf, espuma de pommes de terre au parmesan,
jus a la Truffe noire
Beef sirloin tagliata, potato espuma with parmesan, black truffte jus

Garnitures Sides

Poélée de Légumes de Saison
Santeed seasonal vegetables

Frites
French fries

Desserts

Pavlova Mangue Ananas Kiwi
Pavlova Mango Pineapple Kiwi

Tiramisu a partager
Tiramisu to share



Menu « Grande Noto »
Premier service 900 ]\/I AD /pers First seating
Deuxiéme setrvice 1000 ]\/I AD /pCrS Second seating

Entrées Starters

« Ricciola »
Sashimi de Sériole, vinaigrette au citron vert et tomates confites,
Yellowtail sashin, lime vinaigrette, and candied tomatoes

« Burrata 300G »
Burrata de 300g et datterino de Sicile, a partager ou pas !
300g Burrata and tomatoes, to share or not !

« Manzo Pepe Verde »
Carpaccio de beeuf, vinaigrette au poivre vert et parmesan
Beefiarpaccio, green peppercorn vinaigrette and parmesan

« Tonno e Tartufo »

Crudo de thon rouge a la Truffe fraiche
Red tuna crudo, with fresh truffle

Plats Mains

« Tonno Alla Puttanesca Piccante »
Mi-cuit de thon au poivre, sauce puttanesca piquante,
poudte d'olives et capres «cucunci»
Haif-cooked tuna with pepper; spicy puttanesca sanuce, olive powder and capers "cucunci'”

« Maccheroni Al Ragu »
Pates courtes au ragott de veau comme a Génes
Short pasta with veal ragout like in Genoa

« Costolette di Agnello »
Cotelettes d'agneau roues, huile aux herbes, tomates sechees
Roasted lamb chaps, herb oil, sun-dried tomatoes

« Ravioli di Ricotta, Burro e Salvia »
Raviolis a la ricotta, beurre et sauge
Ricotta cheese raviols, sage butter

Garnitures Sides

Poélée de Légumes de Saison
Sauteed seasonal vegetables

Frites
French fries

Salade Mixte
Mixct salad

Desserts

Grand plateau de fruits a partager
Large fruits platter to share

Tiramisu a partager
Tiramisu to share

Crémeux chocolat
Creamy chocolate pie




Forfait Boissons
Beverage Packages

Forfaitsoft : 1 Soda, "2 eau, thé ou café a 150 MAD par personne
Soft drinks package: 1 soda, /2 water, tea or coffee at 150 NMLAD per person

Forfait vin standard : Y2 vin, %2 eau, thé ou café 220 MAD
Standard wine package: /2 wine, /2 water, tea or coffee 220 MAD

Forfait vin premium : %2 vin Premium, %2 Thé ou café 280 MAD par personne
Preminm wine package: /2 preminm wine, /2 water, tea or coffee 280 MAD per person

Fortait Open Bar
Open Bar Packages

Open Bar Standard: 550 MAD Open Bar Premium: 650 MAD Open Bar Standard: 1850 MAD

par personne et par heure par personne et par heure par personne et par heure
per person and per hour per person and per hour per person and per hour
Vins et biere standard Vins et biere premium Vins et biere premium
Vodka standard Vodka premium Vodka premium
Whiskey standard Whiskey premium Whiskey premium
Gin standard Gin premium Gin premium
Rhum standard Rhum premium Rhum premium
Soda, eau, jus Soda, eau, jus Champagne de la maison

Soda, eau, jus
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INFORMATIONS

Dresscode :
Notre dress code est chic et élégant. Les vétements de
sport, jeans déchirés, shorts, claquettes et sandales ne sont

pas appropriés dans notre établissement. Merci de votre
compréhension.

Dresscode:
Our dress code is chic and elegant. Sportsweat, ripped

jeans, shorts, slides, and sandals are not permitted in our
establishment. Thank you for your understanding:

Politique de temps de service :

Les réservations arrivant avant 23h sont soumises a un
temps de service de 2 heures. Au-dela de cette durée, la
table devra étre libérée. Merci de votre compréhension.

Service time policy:

Reservations arriving betore 11 PM are subject to a 2-hour
seating time. After this period, the table will need to be
released. Thank you for your understanding.

Contact :
Hiba Sabah
events(@moma-maroc.com

+212 663 4579 59

Noto Marrakech
Villa Yvette, Angle Av Ibn Khattib
Rue Abdelaziz Ettaalibi, Marrakech
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